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-Los datos facilitados por Ud. en este formulario pasaran a formar parte de los ficheros automatizados propiedad def Ayuntamiento de Oliva y podran ser
utitizados por ef titular de! fichero para el ejercicio de sus funciones propias en el ambito de sus competencias. De conformidad con ja Ley Orgéanica 15/99,
de Proteccion de datos de caracter personal, Ud. podra ejercitar los derechos de acceso, rectificacion, cancelacion y oposicion mediante instancia
presentada ante e/ Registro General de Entrada del Ayuntamiento de Oliva.

-Les dades facilitades per vosté en aquest formuiari passaran a formar part deis fitxers automatitzats propietat de I'Ajuntament d'Oliva i podran ser
utilitzats pel titular del fitxer en I'exercici de les funcions propies de 'ambit de les seues competéncies. Al'empara de la Llei Organica 15/99, de Proteccié de
Dades de caracter personal, vosté podra exercir tots els drets d'accés, rectificacio, cancelacio i-oposicio, mitiangant instancia presentada devant del
Registre General d'Entrada de I'Ajuntament d'Oliva.
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AMATEUR

DE PIMIENTOS RELLENOS
jembre 2015
Mercat Municipal
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El concurso de Pimientos rellenos hace con el fin de promocionar la gastronomia de la ciudad de
Oliva, y con el especial interés de promover sus productos tipicos.

Il CONCURSO

El'll Concurso Amateur de “Pimientos rellenos de Oliva” estd organizado por el Ayuntamiento de
Oliva- Departamento de Turismo- con la colaboracién de la Asociacion de Hosteleria Gastroliva, el
Centro de Turismo CDT Alqueria del Duc y el Patronato Provincial de Turismo “Valencia, Tierra y
Mar”.

El concurso va dirigido a cualquier persona no profesional de la hosteleria en el momento de
concursar.

Los participantes elaboraran pimientos rellenos.

Los ingredientes bésicos de las pimientos rellenos serdn: pimiento, arroz, atlin negro, judias (fesol
decaretaigarrofd), garrofé y tomate.

Hay que elaborar, para la degustacién del jurado, un minimo de 6 raciones por cada plato que se
presente.

Sedebera cumplimentary entregar eldocumento de Inscripcidonanexoen la

Tourist Info Oliva Passeig Lluis Vives, s/n (Mercat Municipal).Teléfono 96.285.55.28.
oliva@touristinfo.net.

El periodo parainscribirse serd del1al18 de septiembre hastalas 14 horas.
Ill. ELCONCURSO

El concurso empezaré a las 12:00 h en el Mercado Municipal donde se hara la presentacién de los
platos, la deliberacion deljuradoy la entrega de premios.
El jurado estara formado por el presidente de la Asociacién de Hosteleria Gastroliva y otros 4
miembros de diferentes organismos o asociaciones.
Los platos serdn puntuados por degustacién y presentacién.
V. LOS PREMIOS
®Escapada Gourmet en el Resort Oliva Nova Golf (cena+ spa+1noche de hotel) para 2 personas.
®Certificado por ser ganador del Il Concurso Amateur de pimientos rellenos.
®SerdJuradoen latercera edicién del Concurso Profesional “Pebrera d'Or”
Cena degustacion cocina de autor en el Restaurante designado por la Organizacién del Concurso
®Certificado por ser ganador del Il Concurso Amateur de pimientos rellenos de Oliva.

Certificado para serganadordel Il Concurso Amateur de pimientos rellenos de Oliva.
(

Il CONCURS AMATEUR

DE PEBRERA FARCIDA

Mercat Municipal
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El concurs de pebrera farcida naix amb la finalitat de promoure la gastronomia de la ciutat d'Oliva, i
amb I'especial interés de promoure els seus productes tipics.

El Il Concurs Amateur de “Pebrera farcida d'Oliva”’esta organitzat per I'Ajuntament d'Oliva-
Departament de Turisme- amb la col-laboracié de I'Associacié d'Hostaleria Gastroliva, el Centre de
Turisme CDT Alqueria del Duci el Patronat Provincial de Turisme “Valéncia, Terrai Mar”,

I. LA PARTICIPACIO

El concurs va dirigit a qualsevol persona no professional del sector de I'hostaleria en el moment de
concursar.

Els participants elaboraran pebreres farcides.

Els ingredients basics de les pebreres farcides seran: pebrera, arros, tonyina negra, fesol de careta,
garraféitomaca.

Cal elaborar, perala degustacié del jurat, un minim de 6 racions percada plat que es presente

I1. LAINSCRIPCIO

Esdeuraemplenarientregar el document d'Inscripcid a la Tourist Info Oliva. Passeig Lluis Vives, s/n?
(Mercat Municipal). Tel: 96 285 55 28. oliva@touristinfo.net.
El periode per inscriure's sera de I'1 al 18 de setembre fins a les 14 hores.
Ill. ELCONCURS
El concurs comencara a les 12:00 h al Mercat Municipal on es fara la presentacié dels plats, Ia
deliberaci6 del juratiel lliurament de premis.
El jurat estara format pel president de I'Associacié d'Hosteleria Gastroliva i altres 4 membres de
diferents organismes o associacions..
Les pebreres seran puntuades per degustacié i presentacio.
V. ELS PREMIS
1r PREMI
®Escapada Gourmet al Resort Oliva Nova Golf (sopar+ spa+1nitd'hotel pera2 persones)
®Certificat per ser guanyador del Il Concurs Amateur de pebrerafarcida d'Oliva.
®SeraJuratalatercera edicié del Concurs Professional Pebrera d'Or.

2n PREMI

® Sopar degustacid cuina d'autor al Restaurant dessignat per|'Organitzacié del Concurs
@ Certificat per ser guanyador del Il Concurs Amateur de pebrerafarcida d'Oliva.

3rPREMI

@ Certificat per ser guanyador del Il Concurs Amateur de pebrera farcida d'Oliva.



